
“LUXUS” ARTISAN 
SANWICHES 

Served with Cajun Seasoned Shoestrings, 
 Substitute a Mixed Green Salad $2 

 

GRILLED CHICKEN CIABATTA     11 
BREAST OF CHICKEN, GRILLED 
ZUCCHINI, FIRE ROASTED BELL 
PEPPERS, SUN DRIED TOMATO, 
ASIAGO CHEESE PESTO DRESSING! 
 

PRIME BEEF STEAK CIABATTA       13 
SLICED TENDER BEEF GRILLED WITH 
ONIONS & BELL PEPPER, TOPPED 
WITH MELTED GRUYERE & ASIAGO 
CHEESE 
 

LUXUS GRILLED CHEESE PANINI   7 
GRUYERE, ASIAGO AND 
GORGONZOLA WITH SLICED 
TOMATOES AND MIXED BABY 
GREENS 
 

PROSCIUTTO PERFECTION PANINI 12 
ARTISAN PROSCIUTTO, MOZZARELLA 
& ROMA TOMATOES AND MIXED 
BABY GREENS 
 

CREATIVE COMFORT 
PASTAS 

 
 

BUTTERNUT SQUASH RAVIOLI       13 
TOUCHED WITH PARMESAN AND SAGE 
BUTTER 
 

PASTA SPECIAL OF THE DAY       
ASK YOUR SERVER ABOUT WHAT THE CHEF 
HAS PREPARED 
 

SALAD 
ADD GRILLED GOODIES TO ANY SALAD 

GRILLED CHICKEN $4.95 GRILLED SALMON $6.95 
GRILLED SHRIMP $7.95 

 

  BLEU ROMAINE WEDGE     8 
ROMAINE WEDGE W/ SLICED ONIONS, 
DICED TOMATOES, SMOKED BACON WITH 
CRUMBLED ROQUEFORT BLEU CHEESE 
DRESSING   
 

“LUXUS” MOZZARELLA & TOMATO 
SALAD     9 
ROMA TOMATOES, CELLINI MOZZARELLA, 
RED ONIONS, CRUMBLED FETA CHEESE 
WITH BASIL VINAIGRETTE DRESSING  
 

MIXED FIELD GREEN SALAD    7.5 
Tomato, Carrots, Cucumber, Mushrooms 
Touched with Citrus Vinaigrette  
 

SMOKED SALMON CARPACCIO 
SALAD     11.5 
MIXED GREENS DRIZZLED WITH CITRUS 
INFUSED VIRGIN OLIVE OIL, RED ONIONS, 
CREAMY CHEVRIER GOAT CHEESE & JUMBO 
CAPER BERRIES OVER THINLY SLICED 
SMOKED SALMON 
 

TOASTED SUNFLOWER SALAD     9.5  
MIXED GREENS WITH GRILLED SEASONAL 
VEGGIES, SUN DRIED TOMATOES, 
CRUMBLED FETA & TOASTED SUNFLOWER 
SEEDS, TOUCHED WITH CITRUS 
VINAIGRETTE  
 

BEEF CARPACCIO SALAD     11 
MIXED GREENS TOSSED W/ SLICED PEARS, 
TOASTED PECANS & CRUMBLED BLEU 
CHEESE AND DRIZZLED W/ CITRUS 
VINAIGRETTE 

STONE LOVE PIZZAS  
MARGHERITA 101        10.5 
Roasted Tomatoes, Buffalo Mozzarella, Basil, 
House made pizza Sauce 
 

LUXUS WHITE STONE       11.5                            
Spinach, Ricotta, Roma Tomato, Buffalo Mozzarella, 
Creamy Alfredo Sauce 
 

LET’S MEAT       13 
HOUSE MADE PEPPERONI, SAUSAGE, MEAT BALLS, 
MOZZARELLA, CHILI FLAKES 

 

CAJUN CHICKEN       13 
GRILLED CAJUN CHICKEN BREAST, RED ONIONS, 
MOZZARELLA, BELL PEPPERS & ONIONS 
 
 

VEGGIE D’LUXUS       13.5 
ROASTED CORN, GRILLED ZUCCHINI, MUSHROOMS 
& EGGPLANT 
 
 

CHAR FIRED BURGERS 
Served with Cajun Seasoned Shoestrings, 

 Substitute a Mixed Green Salad $2 
 

THE AMERICAN IDOL      10 
100% Angus Beef! Special sauce, lettuce, cheddar, 
pickle, onion (Apple‐Wood Bacon 1.50) 
 

MUSHROOM BURGER       10 
100% Angus Beef! Fresh plump sautéed Mushrooms, 
Melted Gruyere and a hint of  
Garlic Parmesan butter for that extra Mmmm. 
 

SANTA FE BURGER     10.5 

  100% Angus Beef! Fire‐Roasted Poblano 
  Peppers, Avocado, Grilled Onions, Pepper‐Jack 
  and Ancho Mayo 

 

SIGNATURE LUXUS BURGER   11 
100% Angus Beef! Melted Gruyere, Crumbly 
Gorgonzola, Crispy onion straws, Tomato, Arugula     

 
 


